
ผลการประเมินคุณภาพการจัดการศึกษาต่อเนื่อง (มาตรฐานที่ ๒ คุณภาพการจัดการเรียนรู้การศึกษาต่อเนื่อง) 

มาตรฐานการศึกษา/ 
ประเด็นการพิจารณา 

ค่า
น ้าหนัก 
(คะแนน) 

กระบวนการ/วิธีการด้าเนินงาน 
ของสถานศึกษา 

ผลการด้าเนินงานที่เกิดขึ น  
และร่องรอย หลักฐานที่เกิดขึ น 

จากการด้าเนินงานตามสภาพจริง 

ผลการประเมินคุณภาพ 

คะแนนที่ได้ ระดับคุณภาพ 

มาตรฐานที่ 2 คุณภาพการ
จัดการเรียนรู้การศึกษา
ต่อเนื่อง 

     

๒.๔ การวัดและประเมินผล
ผู้เรียนการศึกษาต่อเนื่อง 
 

4                 สถานศึกษา มีกระบวนการด้ า เนินงาน
เกี่ยวกับคุณภาพการจัดการเรียนรู้การศึกษาต่อเนื่อง ซึ่งมี
การวัดและประเมินผลผู้ เรียนการศึกษาต่อเนื่อง โดย
สถานศึกษาได้มีวิธีการด้าเนินการดังนี  
        ๑. Plan (การวางแผน) 
         สถานศึกษามีการประชุม วางแผน และรวบรวม
หลักสูตร/โครงการ แผนการจัดการเรียนรู้  การศึกษา
ต่อเนื่องที่จัดตามงบประมาณที่ได้รับจัดสรร และศึกษา
ข้อมูล วิธีการ วิเคราะห์และส้ารวจตามความต้องการของ
ผู้เรียนเพ่ือน้าสู่การจัดกระบวนการเรียนรู้และครูจะต้อง
ศึกษาคู่มือแนวทางการด้าเนินการจัดการศึกษาต่อเนื่อง 
(ฉบับปรับปรุง พ.ศ.๒๕๖๑) เพ่ือเป็นตัวก้าหนดทิศทางของ
การสร้างเครื่องมือการวัดและประเมินผลให้มีหลากหลายป
และมีความเหมาะสมกับกิจกรรมและจุดมุ่งหมายหรือ
วัตถุประสงค์ของหลักสูตร 
 
 

ผลการด าเนินงาน 
        หลั กสูตรการศึกษาต่อ เนื่ อ งที่ ไ ด้ จั ด
กิจกรรมตามโครงการศูนย์ฝึกอาชีพชุมชน    
ไตรมาส ๑ - ๒ ประจ าปีงบประมาณ ๒๕๖๖   
ศูนย์ฝึกอาชีพชุมชน    
กลุ่มชั้นเรียน   
  หลักสูตร ๔๐ ชั่วโมง  

- หลักสูตรอาชีพการท้าโคมไฟแฮนด์เมด 
จากไม ้

- หลักสูตรอาชีพการท้าขนมเบเกอรี่ 
- หลักสูตรอาชีพการท้าผลิตภัณฑ์ตีมีดตรอ 

ซัน 
- หลักสูตรอาชีพการจักสานผลิตภัณฑ์จาก 

ย่านเถาวัลย์    
- หลักสูตรอาชีพการท้าผ้าบาติกลายพื นถิ่น 
- หลักสูตรอาชีพการเพาะพันธ์ส้มโอพันธ์ปู 

โก 

3.6 ยอดเยี่ยม 



          ๒. Do (การด้าเนินงาน) 
          สถานศึกษาได้มอบหมายให้ผู้รับผิดชอบออกแบบ
และพัฒนาเครื่องมือด้านการวัดและประเมินผลการเรียนรู้
พร้อมมอบหมายให้ผู้เชี่ยวชาญด้านการวัดและประเมินผล
ด้าเนินการตรวจสอบคุณภาพของเครื่องมือการวัดและ
ประเมินผลเพ่ือให้มีความเที่ยงตรงเชิงเนื อหาและสอดคล้อง
กับรูปแบบกิจกรรมและมอบหมายให้ครูพร้อมวิทยากรน้า
เครื่องมือการวัดและประเมินผลของการจัดการศึกษา
ต่อเนื่องไปใช้ในการจัดกิจกรรม/โครงการ โดยเกณฑ์ของ
การประเมินแต่ละหลักสูตรผู้เรียนจะต้องได้คะแนนไม่น้อย
กว่าร้อยละ ๘๐ ขึ นไป ซ่ึงเครื่องมือการวัดและประเมินผลที่
ได้ออกแบบไว้ ให้ใช้กับการจัดการศึกษาต่อเนื่องที่มีความ
หลากหลาย โดยให้สอดคล้องกับวัตถุประสงค์ในแต่และ
รูปแบบการจัดกิจกรรมการเรียนรู้ของแต่ละหลักสูตรการจัด
การศึกษาต่อเนื่อง แบบประเมินของการจัดศึกษาต่อเนื่อง
จะมีการแบ่งระดับของการวัดคะแนนรวมทั งหมด ๑๐๐ 
คะแนน คือ วัดความรู้ความเข้าใจในเนื อหาสาระให้ ๒๐ 
คะแนน วัดทักษะการปฏิบัติ ให้ ๒๐ คะแนน วัดคุณภาพ
ของผลงาน/ผลการปฏิบัติ ให้ ๓๐ คะแนน วัดความร่วมมือ/
ความสนใจ ให้ ๑๐ คะแนน วัดความคิดสร้างสรรค์ให้ ๑๐ 
คะแนน จิตอาสา ให้ ๑๐ คะแนน ระดับการประเมินผ่าน/
ไม่ผ่ าน ซึ่ งขั นตอนในการก้าหนดวิธีการการวัดและ
ประเมินผลการเรียนรู้นั น ตามล้าดับ ดังนี  

กลุ่มสนใจ  
  หลักสูตร ๖ ชั่วโมง  

- หลักสูตรอาชีพการท้าน ้ามันนวดสมุนไพร     
(น ้ามันเหลือง) 

- หลักสูตรอาชีพน ้าสลัดแขกเพ่ือสุขภาพ 
- หลักสูตรอาชีพการท้าสลัดเพ่ือสุขภาพ  

(สลัดโรล) 
- หลักสูตรอาชีพการท้าเค้กส้ม 
- หลักสูตรอาชีพการท้าขนมจีบ  
- หลักสูตรอาชีพการท้าขนมดอกจอก 
- หลักสูตรอาชีพการเพาะเห็ดนางฟ้า 
- หลักสูตรอาชีพการท้าน ้าพริกเผาปลา 

ซาบะย่าง 
- หลักสูตรอาชีพการท้าขนมคัสตาร์ดเค้ก 
- หลักสูตรอาชีพการท้าแซนวิสทูน่าสลัด   
- หลักสูตรอาชีพการท้าข้าวเกรียบ 

ทรงเครื่อง 
- หลักสูตรอาชีพการท้ากระเป๋าใส่ดินสอ   
- หลักสูตรอาชีพการท้าสลัดเพ่ือสุขภาพ  

(สลัดแขก) 
- หลักสูตรอาชีพศิลปะประดิษฐ์ 
- หลักสูตรอาชีพการท้าท๊อฟฟ่ีกะทิถั่ว 
- หลักสูตรอาชีพการท้าข้าวเกรียบเห็ด 

นางฟ้า   



       ขั นตอนที่ ๑ จัดท้าวัตถุประสงค์ของการจัดเรียนรู้
การศึกษาต่อเนื่อง 
       ขั นตอนที่ ๒ ออกแบบรูปแบบกิจกรรมการเรียนรู้การ
จัดการศึกษาต่อเนื่องให้มีความเหมาะสมกับผู้เรียน 
       ขั นตอนที่  ๓  ก้ าหนดเครื่ องมือการวัดผลและ
ประเมินผลพร้อมวิธีการบันทึกผล รายงานผล และมีการ
ออกแบบหลักฐานการรายงานผลการวัดและประเมินผล 
        ดังนั นเมื่อมีการวิเคราะห์เครื่องมือที่ใช้ในการวัดผล 
ตามประเภทของจุดประสงค์การเรียนรู้ จะท้าให้ครูสามารถ
ใช้วิธีการวัดผลและเครื่องมือวัดผลได้สอดคล้องกับ
จุดประสงค์การเรียนรู้  และสามารถด้าเนินการวัดและ
ประเมินผลได้ตามเป้าหมาย และถือว่าเป็นการวัดที่มี
ประสิทธิภาพ 
        ๓. Check (การตรวจสอบ) 
         สถานศึกษามีการจัดตั งคณะกรรมการนิเทศภายใน
ของสถานศึกษาและด้าเนินการนิเทศ ติดตาม แผนการ
นิ เทศ สามารถประเมินผลการจัดการเรียนรู้การจัด
การศึกษาต่อเนื่อง พร้อมทั งให้ค้าปรึกษา  แสดงความ
คิดเห็นต่าง ๆ โดยใช้แบบเครื่องมือการวัดและประเมินผล
แบบรายงานผลการจบหลักสูตรการจัดการศึกษาต่อเนื่อง 
มาประเมินการจัดกระบวนการเรียนรู้ในทุกหลักสูตร เพ่ือ
สังเกตพฤติกรรมของผู้เรียนในระหว่างเรียนเป็นรายบุคคล
หรือกลุ่ม และมีการวิเคราะห์สภาพปัญหาจากการบันทึกผล
หลังการเรียนแต่ละหลักสูตรแล้วน้ามาปรับปรุงแก้ไข โดย

- หลักสูตรอาชีพการท้าน ้าพริกเผาปลา 
กะตัก (ปลาจิ งจั๊ง) 

- หลักสูตรอาชีพการท้าขนมถ้วยฟู   
- หลักสูตรอาชีพการท้าสลัดโรลน ้าจิ มซีฟูด   
- หลักสูตรอาชีพการท้าขนมพื นบ้าน (ขนม 

กล้วย) 
- หลักสูตรอาชีพการท้าผักยกแคร่เพื่อ 

สุขภาพ  
- หลักสูตรอาชีพการท้าขนมหม้อแกงถั่ว 
- หลักสูตรอาชีพการท้ากระถางจากล้อยาง 

รถยนต์  
- หลักสูตรอาชีพการท้าขนมหัวเราะ   
- หลักสูตรอาชีพการปลูกผักสวนครัวลอย 

น ้า 
- หลักสูตรอาชีพการท้าน ้าพริกเผากุ้งแห้ง 
- หลักสูตรอาชีพการท้าขนมบราวนี่   
- หลักสูตรอาชีพการท้าแซนวิสโบราณ   
- หลักสูตรอาชีพการท้าน ้าพริกเผา   
- หลักสูตรอาชีพการท้าเค้กกล้วย 
- หลักสูตรอาชีพการท้าวุ้นมะพร้าวน ้าหอม   
- หลักสูตรอาชีพการท้าผ้าบาติกลายพื นถิ่น 
- หลักสูตรอาชีพการท้าขนมงานเลี ยง  

(ขนมปุยฝ้าย) 
- หลักสูตรอาชีพการท้ากระเป๋าผ้า 



สร้างเครื่องมือให้สอดคล้องกับกิจกรรมของแต่ละหลักสูตร
และน้าเครื่องมือการวัดและประเมินผล มาประเมิน
พฤติกรรมของผู้เรียนในทุกๆช่วงของการจัดกิจกรรมตั งแต่
ก่อนเรียน ระหว่างเรียน และหลังเรียนเพื่อสังเกตพฤติกรรม
ของผู้เรียนเพ่ือใช้เป็นตัวประเมินผลและพัฒนาคุณภาพของ
การสร้างเครื่องมือการวัดและประเมินผลที่ดีต่อไป 
        ๔. Action (การปรับปรุง) 
        สถานศึ กษ าสรุ ป ผลการประ เมิ นหรื อ ข้ อมู ล
สารสนเทศต่าง ๆ ของแต่ละกิจกรรมทุกหลักสูตร เพ่ือใช้ใน
การวางแผนพัฒนาการจัดการศึกษาให้ได้มาตรฐาน โดย
วิเคราะห์ปัญหาและสภาพต่าง ๆ ที่เกิดขึ น รวมทั งหาสาเหตุ 
และแนวทางการพัฒนา เพ่ือเป็นแนวทางการพัฒนา 
ปรับปรุงและแก้ไขปัญหาที่เกิดขึ นภายใต้ผลการประเมิน
ของสถานศึกษาให้สอดคล้องกับผู้เรียน พร้อมมีการสรุปผล
การนิเทศแก่ผู้บริหาร เพ่ือให้ผู้บริหารแสดงความคิดเห็นใน
การน้าไปปรับปรุงพัฒนา ตลอดจนน้าผลการนิเทศมา
ประชุมวางแผน ปรับปรุ ง เครื่ อ งมือการวัดผลและ
ประเมินผลเพ่ือน้าไปปรับปรุงพัฒนารูปแบบการจัดการ
เรียนการสอนให้ดียิ่งขึ น ตลอดจนมีการทบทวน ติดตาม
และประเมินผลกระบวนการส่งเสริม หรือพัฒนาเครื่องมือ
การศึกษาอย่างต่อเนื่อง เพ่ือให้จัดกระบวนการเรียนรู้ได้
อย่างมีคุณภาพ 
๕. Accountability (ความรับผิดชอบต่อสังคม) 

- หลักสูตรอาชีพขนมงานเลี ยง (ขนมตะโก้) 
- หลักสูตรอาชีพการท้าขนมผูกรัก  
- หลักสูตรอาชีพการท้าน ้าพริกนรก 
- หลักสูตรอาชีพการท้าขนมขันหมาก (ลูก 

ชุบ)   
- หลักสูตรอาชีพการท้าขนมขันหมาก  

(สังขยาฟักทอง) 
- หลักสูตรอาชีพการท้าน ้าจิ ม 
- หลักสูตรอาชีพการท้าน ้าสลัดงาด้าเพื่อ 

สุขภาพ  
- หลักสูตรอาชีพการท้าขนมเปียกปูนกะท ิ

สด 
- หลักสูตรอาชีพศิลป์ประดิษฐ์จากเชือก 

ป่าน     
- หลักสูตรอาชีพการท้าน ้าพริกเผาปลาทูฟู 
- หลักสูตรอาชีพการท้าขนมขันหมาก  

(คัสตาร์ดคาราเมล) 
- หลักสูตรอาชีพการท้าซูชิ 
- หลักสูตรอาชีพการท้าเมี่ยงค้าสมุนไพรรส 

ลูกหยี 
- หลักสูตรอาชีพการท้าขนมไทย (การท้า 

ขนมทับทิมกรอบ)  
- หลักสูตรอาชีพการท้าเบเกอรี่ (เค้กหน้า 

นิ่ม)   



          สถานศึกษามีการประชาสัมพันธ์แนวทางการ
จัดการกิจกรรมการศึกษาต่อเนื่อง ให้ประชาชนผู้สนใจ
รับทราบอย่างต่อเนื่อง และชี แจงแนวทางในการจัดการจัด
กิจกรรมของสถานศึกษาในช่องทางต่าง ๆ เช่น Facebook, 
Line, Tiktok, Youtube และป้ายประชาสัมพันธ์ เพ่ือให้ผู้
ที่สนใจสามารถเข้าถึงการเรียนรู้ได้ตลอดเวลา 
         
 
    
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

- หลักสูตรอาชีพการท้าเบเกอรี่ (เค้กส้ม) 
- หลักสูตรอาชีพการท้าขนมปอเปี๊ยะทอด 
- หลักสูตรอาชีพการท้าน ้าพริกเผาไข่เค็ม 
- หลักสูตรอาชีพการท้าขนมทองม้วน 
- หลักสูตรอาชีพการท้าขนมดอกจอก 
- หลักสูตรอาชีพการท้าเบเกอรี่ (ขนมปัง) 
- หลักสูตรอาชีพการท้าโดนัทจิ๋ว   
- หลักสูตรอาชีพการท้าขนมชั นแฟนซี    
- หลักสูตรอาชีพการท้าเบเกอรี่ (เค้กหน้า

นิ่มเนื อชิฟฟ่อนและคุกกี เนยสด)  
- หลักสูตรอาชีพการท้าขนมชาบูระห์ 

 
 

        หลั กสูตรการศึกษาต่อ เนื่ อ งที่ ไ ด้ จั ด
กิจกรรมตามโครงการศูนย์ฝึกอาชีพชุมชน    
ไตรมาส 3 - 4 ประจ าปีงบประมาณ ๒๕๖๖   
ศูนย์ฝึกอาชีพชุมชน    
รูปแบบช้ันเรียน  
    หลักสูตร ๔๐ ชั่วโมง    

- หลักสูตรอาชีพเกษตรผสมผสาน 
- หลักสูตรอาชีพน ้าพริกหลากรส 
- หลักสูตรอาชีพธุรกิจกาแฟ Basic barista   

 
 
 



กลุ่มสนใจ   
        หลักสูตร 6 ชั่วโมง  

- หลักสูตรอาชีพการท้าขนมคุ้กกี ลูกหยี 
- หลักสูตรอาชีพการท้าขนมเปียกปูนกะท ิ

สด 
- หลักสูตรอาชีพการท้าข้าวย้าซูชิ 
- หลักสูตรอาชีพการท้าขนมโดนัทจิ๋ว  

   
- หลักสูตรอาชีพการท้าขนมครองแครง 

กรอบ 
- หลักสูตรอาชีพการท้าสบู่ลูกหยี 
- หลักสูตรอาชีพการท้าผ้ามัดย้อม 
- หลักสูตรอาชีพช่างตัดผม   
- หลักสูตรอาชีพการท้าขนมเค้กบราวนี่   
- หลักสูตรอาชีพการท้าเค้กกล้วย 
- หลักสูตรอาชีพการท้าขนมข้าวพอง   
- หลักสูตรอาชีพการขนมผกากรอง   
- หลักสูตรอาชีพการท้าขนมคุ้กกี ใบเตย 
- หลักสูตรอาชีพการท้าน ้ายาขนมจีนหลาก 

รส   
- หลักสูตรอาชีพการท้าขนมจีบ 
- หลักสูตรอาชีพศิลปะประดิษฐ์ การพับผ้า 

ขันหมาก 
- หลักสูตรอาชีพการท้าขมิ นผง 



- หลักสูตรอาชีพการท้าผ้ามัดย้อม 
- หลักสูตรอาชีพการท้าพวงกุญแจจากเศษ 

ผ้า 
- หลักสูตรอาชีพการท้าปลาหมอแดดเดียว   
- หลักสูตรอาชีพการท้าขนมเค้กคัสตาร์ด 
- หลักสูตรอาชีพการท้าขนมดอกจอก 
- หลักสูตรอาชีพการท้าขนมช่อม่วง   
- หลักสูตรอาชีพการปลูกผักยกแคร่ 
- หลักสูตรอาชีพการท้ากล้วยหินฉาบ 
- หลักสูตรอาชีพการเพ้นเคสโทรศัพท์ด้วย 

น ้ายาเรซิ่น 
- หลักสูตรอาชีพการท้าไข่เค็ม   
- หลักสูตรอาชีพการท้าขนมเค้กหน้านิ่ม 
- หลักสูตรอาชีพการท้าขนมโดนัทแยม   
- หลักสูตรอาชีพการท้าบานอฟฟ่ี   
- หลักสูตรอาชีพการท้าแกงไตปลาแห้ง 
- หลักสูตรอาชีพการขยายพันธ์ส้มโอ 
- หลักสูตรอาชีพขนมทองพับ 
- หลักสูตรอาชีพการออกแบบลายผ้า 

ดอกไม ้
- หลักสูตรอาชีพการท้าปลากรอบสามรส    
- หลักสูตรอาชีพการท้าถั่วทอดโบราณ 
- หลักสูตรอาชีพการท้าผ้าพิมพ์ลาย 
- หลักสูตรอาชีพการท้าขนมทองหยอด 



- หลักสูตรอาชีพขนมคุกกี ใส้สัปปะรด   
- หลักสูตรอาชีพการท้าเปลือกส้มโอเชื่อม   
- หลักสูตรอาชีพการท้าน ้าจิ มข้าวเกรียบ 
- หลักสูตรอาชีพการผสมดินปลูก   
- หลักสูตรอาชีพศิลปะการเพ้นท์เฮน่าบน 

มือ   
- หลักสูตรอาชีพการท้าธุรกิจเครื่องดื่ม   
- หลักสูตรอาชีพการท้าโรตี   
- หลักสูตรอาชีพการท้าเค้กกล้วยหอม   
- หลักสูตรอาชีพการท้าน ้าลูกหยี  
- หลักสูตรอาชีพการท้ากระเป๋าแฟนซี  
- หลักสูตรอาชีพการท้าโดนัทจิ๋ว   
- หลักสูตรอาชีพการท้าโดนัทมัดผม    
- หลักสูตรอาชีพการท้าขนมหนุมานคลุก 

ฝุ่น   
- หลักสูตรอาชีพการท้าขนมบาตาวอลี   

(ขนมบอระเพ็ด) 
- หลักสูตรอาชีพการท้าพวงกุญแจจาก 

วัสดุเหลือใช้ 
- หลักสูตรอาชีพการท้าถั่วกรอบแก้ว 

เคลือบน ้าตาล   
- หลักสูตรอาชีพการท้าขนมกะหรี่ปั๊บ   
- หลักสูตรอาชีพการท้าเค้กส้ม   
- หลักสูตรอาชีพการท้ากล้วยฉาบหลากรส  



- หลักสูตรอาชีพขนมปุยฝ้ายแฟนซี 
- หลักสูตรอาชีพการท้าพวงกุญแจระฆัง 
- หลักสูตรอาชีพการท้ากล้วยฉาบ 

ทรงเครื่อง 
- หลักสูตรอาชีพการท้าปุยฝ้ายเตยหอม 
- หลักสูตรอาชีพการท้าขนมลูกชุบ 
- หลักสูตรอาชีพการท้าเค้กคัสตาร์ดคารา 

เมล   
- หลักสูตรอาชีพการท้าซาลาเปา 
- หลักสูตรอาชีพขนมคัสตาร์ดเค้ก 
- หลักสูตรอาชีพการท้าน ้าพริกหลากรส   
- หลักสูตรอาชีพซาลาเปาไส้เครื่องแกง 
- หลักสูตรอาชีพการท้าขนมลูกชุบ 
- หลักสูตรอาชีพการท้าขนมอินทนิล 
- หลักสูตรอาชีพการท้าขนมหยกมณี 
- หลักสูตรอาชีพการท้าขนมหม้อแกงถั่ว 
- หลักสูตรอาชีพการท้าปุยฝ้ายเตยหอม   
- หลักสูตรอาชีพการท้าขนมยิ มเสน่ห์ (ขนม 

หัวเราะ) 
- หลักสูตรอาชีพการท้าขนมอาเกาะ   
- หลักสูตรอาชีพการท้าข้าวเหนียวตัด 

สังขยา   
- หลักสูตรอาชีพขนมถั่วแปบหลากสี 
- หลักสูตรอาชีพการท้าขนมชั นสายรุ้ง   



- หลักสูตรอาชีพขนมผกากรอง 
- หลักสูตรอาชีพการท้าขนมชั นแฟนซี   
- หลักสูตรอาชีพการท้าขนมหม้อแกง   
- หลักสูตรอาชีพการท้าขนมเปียกปูนกะท ิ

สด 
- หลักสูตรอาชีพการท้าขนมผูกรัก 
- หลักสูตรอาชีพการท้าข้าวเกรียบปลา 

หวานรสงาขาว 
- หลักสูตรอาชีพการท้าขนมเค้กไข่ไต้หวัน 
- หลักสูตรอาชีพการท้าขนมจีบสมุนไพร 
- หลักสูตรอาชีพการท้าขนมบาตาบูโร๊ะ 
- หลักสูตรอาชีพการท้าขนมชั นหลากสี 
- หลักสูตรอาชีพงานแฮนด์เมดจากเศษผ้า 
- หลักสูตรอาชีพการท้าข้าวเหนียวมูน 

หน้าสังขยา 
- หลักสูตรอาชีพการท้าซาลาเปาไส้สังขยา 
- หลักสูตรอาชีพการท้าขนมสังขยาฟักทอง 
- หลักสูตรอาชีพการท้าขนมเค้กชิฟฟ่อน 
- หลักสูตรอาชีพการท้าขนมบูงอ   
- หลักสูตรอาชีพการท้าขนมตะโก้มันม่วง 
- หลักสูตรอาชีพการท้าขนมเค้กแยมโรล   
- หลักสูตรอาชีพการท้าสตรอเบอรี่ชีสพาย 
- หลักสูตรอาชีพซาลาเปาไส้เขียวหวาน 

 



กลุ่มสนใจ  
  หลักสูตร  12 ชั่วโมง   

- หลักสูตรอาชีพการท้าขนมกะหรี่ปั๊บ 
- หลักสูตรอาชีพการท้าข้าวเกรียบปลา 

หวานรสงาขาว 
- หลักสูตรอาชีพการท้าขนมอาเกาะ 
- หลักสูตรอาชีพการท้าขนมชั นแฟนซี 
- หลักสูตรอาชีพการท้าขนมเค้กไข่ 

ไต้หวัน 
- หลักสูตรอาชีพการท้าขนมจีบสมุนไพร 
- หลักสูตรอาชีพการท้าขนมบาตาบูโร๊ะ 
- หลักสูตรอาชีพขนมเปียกปูนกะทิสด   
- หลักสูตรอาชีพการท้าขนมชั นหลากสี 
- หลักสูตรอาชีพงานแฮนด์เมดจากเศษผ้า 
- หลักสูตรอาชีพการท้าขนมชั น  
- หลักสูตรอาชีพการท้าข้าวเหนียวมูนหน้า 

สังขยา 
- หลักสูตรอาชีพการท้าซาลาเปาไส้สังขยา 
- หลักสูตรอาชีพการท้าขนมสังขยาฟักทอง 
- หลักสูตรอาชีพการท้าขนมเค้กชิฟฟ่อน 
- หลักสูตรอาชีพการท้าขนมบูงอ   
- หลักสูตรอาชีพการท้าขนมตะโก้มันม่วง 
- หลักสูตรอาชีพการท้าเค้กคัสตาร์ด 
- หลักสูตรอาชีพขนมเค้กแยมโรล   



- หลักสูตรอาชีพการท้าขนมหัวเราะ 
- หลักสูตรอาชีพการท้าสตรอเบอรี่ชีสพาย 
- หลักสูตรอาชีพซาลาเปาไส้เขียวหวาน 

กลุ่มสนใจ  
  หลักสูตร  20 ชั่วโมง 

- หลักสูตรอาชีพการท้าสลัดเพ่ือสุขภาพ 
      ผู้ผ่านโครงการศูนย์ฝึกอาชีพชุมชน ทั ง 2 
ไตรมาสจ้านวน 1,619 คน ผลประเมินของ
ผู้เข้าร่วมโครงการศูนย์ฝึกอาชีพชุมชน  ที่ตอบ
แบบสอบถามจ้านวน 1,619 คน  โดยรวมมี
ความพึงพอใจอยู่ในระดับ มาก  และเมื่อพิจารณา
รายด้ านพบว่ า  ผู้ เ ข้ า ร่ ว ม โ คร งการที่ ต อบ
แบบสอบถามมีความพึงพอใจอยู่ในระดับ มาก ทุก
ด้าน มีค่าเฉลี่ยเท่ากับ 4.32 เมื่อเปรียบเทียบคิด
เป็นร้อยละ 86.4 ของกลุ่มตัวอย่างผู้ เข้าร่วม
โครงการสามารพัฒนาความรู้ ความสามารถและ
ทักษะการประกอบอาชีพ 
 

ผลการด าเนินงาน โครงการพัฒนาทักษะชีวิต         
ไตรมาส 1 - 2 ประจ าปีงบประมาณ ๒๕๖๖   

- โครงการโรคและภัยสุขภาพช่วงฤดูฝน           
กลุ่มเป้าหมาย จ้านวน 24 คน ผู้เข้าร่วมโครงการ
ที่ตอบแบบสอบถามมีความพึงพอใจ อยู่ในระดับ 
มากที่สุด ค่าเฉลี่ย เท่ากับ 4.67 เมื่อเปรียบเทียบ
คิดเป็นร้อยละ 93.4  
 



ผลการด าเนินงาน โครงการพัฒนาทักษะชีวิต         
ไตรมาส 3 - 4 ประจ าปีงบประมาณ ๒๕๖๖   

- โครงการการป้องกันเฝ้าระวังการแพร่ 
ระบาดของโรคไข้เลือดออก กลุ่มเป้าหมาย จ้านวน 
24 คน  ผู้เข้าร่วมโครงการ ที่ตอบแบบสอบถามมี
ความพึงพอใจอยู่ในระดับ มาก ค่าเฉลี่ย เท่ากับ 
4.10 เมื่อเปรียบเทียบคิดเป็นร้อยละ 82  
 

ผลการด าเนินงาน โครงการศึกษาเพื่อพัฒนา
สังคมและชุมชน ไตรมาส 1 - 2 ประจ าปี
งบประมาณ ๒๕๖๖   
- โครงการชุมชนเข้มแข็งห่างไกลยาเสพติด 

 กลุ่มเป้าหมาย จ้านวน 15 คน ผู้เข้าร่วมโครงการ 
ที่ตอบแบบสอบถามมีความพึงพอใจอยู่ในระดับ 
มาก ค่าเฉลี่ยเท่ากับ 4.04 เมื่อเปรียบเทียบคิด
เป็นร้อยละ 80.8 
 

ผลการด าเนินงาน โครงการศึกษาเพื่อพัฒนา
สังคมและชุมชน ไตรมาส 3 - 4 ประจ าปี
งบประมาณ ๒๕๖๖   
- โครงการสุขภาวะชุมชนด้วยถังขยะ 

เปียกช่วยลดโลกร้อน กลุ่มเป้าหมาย จ้านวน 15 
คน ผู้เข้าร่วมโครงการ ที่ตอบแบบสอบถามมีความ
พึงพอใจอยู่ในระดับ มากที่สุด ค่าเฉลี่ยเท่ากับ 
4.58 เมื่อเปรียบเทียบคิดเป็นร้อยละ 91.6 



 
ผลการด าเนินงาน โครงการเรียนรู้ตามหลัก
ปรัชญาของเศรษฐกิจพอ ไตรมาส 1 - 2
ประจ าปีงบประมาณ ๒๕๖๖   

- โครงการเรียนรู้ตามหลักปรัชญาของ 
เศรษฐกิจพอเพียง น้อมน้าศาสตร์พระราชา สู่การ
ด้ า เนิ นชี วิ ต  ประจ้ าปี งบประมาณ ๒๕๖๖ 
กลุ่มเป้าหมาย จ้านวน 16 คน ผู้เข้าร่วมโครงการ 
ที่ตอบแบบสอบถามมีความพึงพอใจอยู่ในระดับ 
มากที่สุด ค่าเฉลี่ยเท่ากับ 4.62 เมื่อเปรียบเทียบ
คิดเป็นร้อยละ 92.4 
 

ผลการด าเนินงาน โครงการเรียนรู้ตามหลัก
ปรัชญาของเศรษฐกิจพอ ไตรมาส 3 - 4
ประจ าปีงบประมาณ ๒๕๖๖   

- โครงการเรียนรู้ตามหลักปรัชญาของ 
เศรษฐกิจพอเพียง การเสริมสร้างอุปนิสัยพอเพียง
ในชีวิตประจ้าวัน กลุ่มเป้าหมาย จ้านวน 15 คน 
ผู้เข้าร่วมโครงการ ที่ตอบแบบสอบถามมีความพึง
พอใจอยู่ในระดับ มากที่สุด ค่าเฉลี่ยเท่ากับ 4.67 
เมื่อเปรียบเทียบคิดเป็นร้อยละ 93.4 
 
 
 
 
 
 
 



 

ร่องรอย/หลักฐาน 
๑.  คู่มือ แนวทางการด้าเนินงานการจัดการศึกษา
ต่อเนื่อง(ฉบับปรับปรุง พ.ศ.๒๕๖๑) 
๒.  แบบส้ารวจความต้องการเรียนรู้ 
๓.  หลักสูตร 
๔.  ใบสมัครวิทยากร 
๕.  โครงการ 
๖.  ขออนุญาตจัดตั งกลุ่ม/แต่งตั งวิทยากร 
๗.  แผนการสอน 
๘.  แบบขอนุญาติจัดซื อ จัดจ้าง 
๙.  จัดกิจกรรมตามแผนการเรียนรู้ 
๑๐.รายงานนิเทศติดตามผลการจัดการเรียนรู้ 
๑๑. แบบประเมินการจัดการเรียนรู้(แบบประเมิน
การศึกษาต่อเนื่อง) 
12. แบบสรุปผลการตรวจสอบคุณภาพเครื่องมือ
ส้าหรับผู้เชี่ยวชาญ 
13. สรุปผลการจัดการเรียนรู้ 
 

       
 
 
 
 
 



  ตัวอย่างการประเมินผลการด้าเนินงานหลักสูตร
อาชีพ 
 
 
 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 
 

แบบประเมินที่ใช้ในการประเมิน 

 

 

 

 

 

แบบสรุปผลการตรวจสอบคุณภาพเครื่องมือ
ส้าหรับผู้เชี่ยวชาญ 

 

 


